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SIGNATURE DRINKS

Main course

Champagne Laurent Perrier 18
' do you share or not ?

Le Poesy : Rhum, Hibiscus, Rose, Cranberry 13
Aperol star : Aperol, vodka, passionfruit 13 BURRATA D’HIVER 19.00
Basil smash : Gin, basilic frais 13 Velouté de butternut, graines de courge,
Sparkling Montrose ros¢ 0% 6,5 marjolaine, chair a saucisse italienne,

Blue yuzu limonade 7,5 focaccia
SEA BASS 22.00

Bouillon caf¢é vert citronnelle, poireau,

Fo r t h e ta b I e champignons asiatiques, légumes verts,

vermicelles
EDAMAME 6.50 ENTRECOTE SALTADO 36,00
Jade pepper miso, fleur de sel Sweety pepper, 0ignons  rouges,
BIMI (3PC) 9.00 coriandre, sauce lomo, pommes
Pani puri, mayonnaise curry mango allumettes, mayonnaise chimichurri

BLACK HOUMOUS 12.00
Citron noir, graines de tournesol, °
. Sides & sauces

sarrasin, pistaches, herbes fraiches
CRISPY RICE SHRIMP 11,50

. ) Pain au levain, beurre 3,50
Tartare de crevettes ebi, Moreish salsa o .
Focaccia a I'huile d’olive 1,50
CRISPY RICE AVOCADO 11,50 . L . 550
] ] ] Sucrine chimichurri 22
Guacamole texture, Moreish salsa 6.00
Legumes du moment %
Grenailles cacio pepe 5,50
Let me taste Pommes allumettes 4,50
Crispy rice, Moreish salsa, nori 6,00
TATAKI DE THON 18,00 . .
Mayonnaise poivrée 1.0O
Vinaigrette lulo, vierge, roquette, L , .
algrette Cree, roquette Mayonnaise pimentée Moreish 1,00

cacahucte, masago, essence d’aneth

NASU DENGAKU 14,50 sweet (but not too sweet)

Aubergine, miso, kalamansi, crunchy LE CARRE BLANC 000

~ ~ 7 Vi o1 ~ .
tempura, chlorophylle verveine Creme vanille, coeur chocolat, confit

CROQUETTE FACON PASTILLA (2PC) 1550
Poulet, amande, mayonnaise

ananas et les pipettes de coulis de fruits

pour dessiner sur ton dessert toile

citron confit, datte COOKIE COEUR SPECULOOS 8,00
FRIED CHICKEN TATSUTA (6PC) 12,50 Creme de spéculoos, servi tiede

Sauce tartare yuzu habanero COOKIE CHOCOLAT 8,00
MINI BURGER AUX HERBES (2PC) 15.50 Coeur coulant chocolat noir, servi tiede

Boeuf, cheddar, smokey paprika, bacon COOKIE MATCHA 8,00

Crémeux pistache, framboises, servi tiede



